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LE MOT
DE MONSIEUR LE MAIRE

Chers concitoyens,
L’été arrive dans quelques jours portant avec lui  
l’espoir d’une reprise de la vie « d’avant » …
En effet, les protocoles sanitaires se sont succédés, 
d’ici la fin du mois c’est l’allègement des contraintes 
de sorties qui se fait jour puisque le couvre-feu doit 
disparaitre.
Alors même si certaines festivités locales n’ont pas 
pu faire l’objet d’une programmation cette année 
encore, nous avons hâte de ressortir dans le village 
pour partager des moments conviviaux.
La fête votive programmée en juillet, fait partie 
de ces agréables intermèdes de la vie quotidienne 
où chacun à sa guise pourra échanger quelques 
mots avec un voisin, se retrouver avec des amis, en  
assistant à un abrivado, ou en attendant que le petit 
dernier fasse encore un tour de manège…
Il faudra quand même respecter certaines obliga-
tions sur lesquelles nous serons fixés à la fin du mois, 
port du masque, distanciation, jauge de public…
Concernant la fête des écoles, vu les contraintes  
encore très strictes, elle se tiendra en effectifs réduits 
au sein des deux écoles, avant de gouter durant deux 
mois aux vacances d’été.
Je termine en vous souhaitant de bien profiter de 
cette période estivale sur laquelle le vent d’une liberté  
retrouvée va souffler.
Bonne lecture à vous.
Le maire, Claude PHILIP
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Par délibération N°2021/11, en date du 25 février 2021, le conseil municipal a 
souhaité s’inscrire dans la continuité de son adhésion à la Fédération Nationale des 
Communes Pastorales pour soutenir la filière pastorale mais aussi pour valoriser 
la plus-value de l’éco-pâturage. Cette technique d’entretien des espaces verts et de 
milieux naturels par le pâturage d’animaux herbivores est qualifiée d’écologique.

Nombreux sont les promeneurs qui ont croisé le troupeau de Benjamin PESSE, 
éleveur, aux abords des pistes DFCI, côté VALLIGUIERES. Grâce à ce passage, 

les abords des chemins ont été naturellement nettoyés ce qui limite les risques d’incendie, permet de réaliser des économies de 
débroussaillage tout en optimisant la relation Homme-Animal-Nature.

Dès le samedi 12 juin, la piscine sera ouverte du mardi au vendredi de 12h 
à 19h et de 13h à 20h du samedi au dimanche (fermé le lundi). Le protocole 
sanitaire sera identique à 2020 avec la fermeture des vestiaires et l’obligation 
de respecter un sens de circulation et les gestes barrières ; protocole très res-
pecté l’année dernière et apprécié par les usagers.
C’est Christophe VIGNE qui assurera pour toute la saison, la surveillance, 
les cours collectifs et/ou individuels. Connu par les Tavelois qui ont des 
enfants inscrits au handball, il est éducateur sportif  et titulaire depuis 2020 
d’un diplôme de maitre-nageur. Il pilotera également le cycle piscine qui 

sera offert par la municipalité aux enfants des écoles au mois de juin.

Les activités proposées : aquagym, aquatonic, cours collectifs et individuels de natation
Pour nous contacter : mairie : 04 66 50 04 10 Béatrice CHARPENTIER
   piscine : 04 66 50 19 01
Pour s’inscrire aux cours collectifs ou individuels : 06 36 14 93 51 christophe.vigne84@gmail.com

Plouf ! Du samedi 12 juin au dimanche 
12 septembre 2021 inclus : réouverture de la piscine

Pâturage à Tavel 

Place de la Fontaine, parvis de l’église, rue Frédéric Mistral … 
A l’aube de l’été, notre fontaine nous apporte à nouveau fraî-
cheur et enthousiasme. Pour que vous puissiez en profiter 
davantage, la mairie a mis en place un fleurissement plus 
fourni afin d’agrémenter cet espace jusqu’alors très minéral. 
Nous vous invitons à y venir davantage pour profiter de cet 
écrin de bien-être au cœur du village.
Prochainement, d’autres assises viendront compléter ce nou-
vel aménagement. De même, le parvis de l’église et la rue 
Frédéric Mistral ont accueilli de nouveaux bacs de fleurisse-
ment en adéquation avec le plan de végétalisation du village 
par les habitants.

Nous remercions l’équipe technique, les jardiniers, ainsi que 
les commerçants et les citoyens qui ont ou vont souscrire au 
permis de végétaliser.

• Ils ont dit OUI au Permis de végétaliser !
Madame Christel CROUZET 
et Monsieur Gabriel AUZIERE 
sont les premiers à bénéficier 
d’un permis de végétaliser avec 
dotation d’un bac et d’un fleu-
rissement car ils habitent dans 
la zone prioritaire définie par la 
mairie. Sensibles à l’écologie, à la 
biodiversité, ils souhaitent contri-
buer à l’embellissement de la rue 
pour eux mais aussi pour leurs 
voisins.
La municipalité les remercie très chaleureusement, tout comme  
Brigitte, René, Florent et Thierry, les jardiniers de la ville, leur 
responsable Christian pour leur investissement et leur créati-
vité.

Embellir Tavel, c’est embellir sa vie !
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Contact : contact@mairiedetavel.fr (remplace 
l’adresse sur wanadoo)
Urbanisme : urbanisme@mairiedetavel.fr
Comptabilité : comptabilite@mairiedetavel.fr
Etat civil : etat-civil@mairiedetavel.fr
Education/jeunesse :
education@mairiedetavel.fr
Services techniques : st@mairiedetavel.fr
Bibliothèque : bibliotheque@mairiedetavel.fr
Gymnase : gymnase@mairiedetavel.fr

La Mairie de TAVEL a changé ses 
adresses mail -  Pour nous écrire :

Les élections départementales et régionales se dérou-
leront de 8H à 18H les dimanches 20 et 27 juin 2021.
4 bureaux de vote seront mis en place et un protocole 
sanitaire permettra à chacun de se sentir sécurisé. Les 
Présidents des bureaux de vote et les assesseurs ont 
eu l’opportunité d’être prioritaires pour la vaccina-
tion afin de protéger les citoyens et ceux qui n’ont pas  
souhaité en bénéficier devront produire un test de 
moins de 72 heures. 

Sous réserve des consignes gouvernementales
• Forum des associations le samedi 4 septembre
   de 9h à 13h
• WORLD CLEANUP DAY le 18 septembre 2021 
• Octobre Rose du 1er au 31 octobre 2021 
• Téléthon le 3 et 4 décembre 2021

Distribution des bacs pour les ordures ménagères 
par la CAGR
L’agglomération du Gard Rhodanien nous informe 
que certains foyers n’ont pas encore été dotés de bacs 
et n’ont donc pas été informés du fonctionnement de 
la redevance incitative pour raison d’absence.

Un numéro vert est mis en place pour répondre à cha-
cun en fonction de ses besoins : 0 800 72 49 79 choix 
n°3.

Élections

Les prochaines dates
à retenir pour la rentrée

Redevance incitative 

NUMÉRO SPÉCIAL
ÉTÉ 2021

 Juin 2021

• Aménagement et fleurissement du village : 

0 800 724 979



Vendredi 9 juillet
Apéro et grillades place de la mairie
Animation par les Namas Pamous

Samedi 10 juillet
- 9h Belote à la salle des fêtes
- 11h Abrivado
- 12h Apéro et repas proposé par le comité des fêtes
- 15h Concours de pétanque à la pinède organisé par L’EST boules
- 18h Bandido
- 19hGrillades sur place et soirée avec DJ Kevin

Dimanche 11 juillet
- 9h Belote à la salle des fêtes
- 15h Concours de pétanque à la pinède organisé par l’est Boules
- 19h repas proposé par le comité des fête et animation par les No Name
- Retraite aux flambeaux

Tavel en fête !
La fête votive ! Du vendredi 9 au dimanche 11 juillet 2021

 

Ce samedi 29 mai 2021 à 17h, une scène poétique a été organisée par les 
associations « Urgent Crier » et « De mémoire et de cœur » autour de la 
fontaine et dans le respect des règles sanitaires.
De Prévert à Brel, une quinzaine de poèmes ont été déclamés et M et 
Mme Pierre et Marie Cayol nous ont fait découvrir de beaux textes écrits 
par les Amérindiens. Monsieur Patrick LICASALE, accordéoniste de 
talent, a accompagné les textes pour nous porter dans nos émotions. Le 
thème national 2021 portait sur le désir. 

Le contenu : 
• Une visite guidée de 18h à 19h :  
découverte de la commune  
(Histoire de Clochers, Rendez-vous  
Nature, Drôle de visite, …) 
• Le Tourist Truck : pour une présentation 
de la Provence Occitane, des activités et 
évènements de la semaine
• Des animations festives 
• Un marché de producteurs
• Les vignerons proposent des dégustations 
gratuites, ainsi que la vente au verre et à la 
bouteille pour une consommation sur place, 
ainsi que de la vente à emporter. 
> Tout public, locaux et touristes :  
les participants viennent avec leur  
pique-nique qu’ils pourront compléter avec 
les produits du terroir proposés sur place.

En 2021 la fête des rosés de TAVEL, COU-
LEUR TAVEL revient et évolue avec LES 
NOCTURNES DE COULEUR TAVEL.
Dans l’esprit de Couleur Tavel, l’Appellation 
Tavel vous accueillera dans les Châteaux, Caves 
et Domaines du village, pour des soirées plus in-
timistes mais toujours festives autour du vin de 
Tavel : 
CONCERTS, BISTRONOMIE, EXPOS seront 
au rendez-vous, pour fêter l’arrivée de l’été et offrir 
de délicieux moments de partage entre amis ou en  
famille.
Prix de la soirée : 30 € (repas & concert).
Le premier verre de Tavel est offert, ensuite 

vente au verre ou à la bouteille.
Soirée sur réservation uniquement : www.vin-tavel.com
Les réservations seront ouvertes à partir du lundi 31 mai
Attention pour des raisons sanitaires le nombre de places cette année est limité.
Contact :
aoc.tavel@wanadoo.fr
www.vin-tavel.com

Rétrospective sur la  
ballade poème

Pique-nique de La Provence 
Occitane 
Le lundi 26 juillet 2021 à 
partir de 18h sur la place 
devant la salle des fêtes

Couleur Tavel ! 
Les vendredis 2, 9, 16, 23 
juillet 2021 de 19h à 21h 
(sur réservation exclusivement)

Exposition
DOMAINE de MANISSY 
Route de Roquemaure – 30126 TAVEL
Du 24 juin au 4 juillet, du jeudi au dimanche de 14h à 18h

Le programme

��

Office de Tourisme
Bagnols/Cèze (30)
04 66 89 54 61

#myprovenceoccitane
provenceoccitane.com

Office de Tourisme
Bagnols/Cèze (30)
04 66 89 54 61

dégustations

dans les vignes

Vignes Grottes
BaignadesVacancesProducteurs

GRATUIT

NOUVEAU

Rencontre avec les artistes le Samedi à 10h

Pierre CAYOL - Joël LEMERCIER
Une exposition placée sous le signe du dialogue : dialogue entre un peintre, 
Pierre Cayol de Tavel et un sculpteur, Joël Lemercier de Pujaut. Dialogue 
entre les formes, les couleurs, les ombres, les lumières, les matières. 



Les tables à Tavel La municipalité, grâce à cette Gazette, a souhaité mettre un coup de projecteur sur les tables de Tavel 
au moment où la saison touristique débute afin que chacun puisse se rappeler que notre village a la 
chance d’accueillir des restaurateurs porteurs de valeurs et d’une philosophie culinaire remarquable !

Il est à noter l’offre diversifiée proposée qui permet à chacun de déguster un excellent repas avec un bon verre de vin (à boire avec modération …) de notre terroir, sous une terrasse 
ombragée ou chez soi grâce aux propositions de plats à emporter proposés par les restaurateurs.

     

La Courtille restaurant
Pour la quatrième année consécutive Le restaurant La Courtille a rouvert ses portes le 19 
mai dernier.
Natalia vous accueille à nouveau dans son jardin récemment réaménagé pour des déjeuners 
et des dîners singuliers à l’abri du majestueux cèdre centenaire.
Des mets délicats et raffinés vous sont proposés à partir de légumes et fruits de saison produits 
localement. Poissons et abats accompagnés d’une carte de vins originale sauront vous séduire 
avec simplicité et sincérité dans cet écrin ombragé de la Genestière.
En cuisine, Ryo, venu du Japon, et Natalia vous attendent tous les jours avec Guillaume, 
le sommelier, du mardi au samedi -midi et soir- dans un esprit de partage et de convivialité.

Au bon accueil – restaurant / pizzeria
Depuis 18 ans, Bernadette STREPENNE vous accueille le midi avec une for-
mule du jour cuisinée maison, accompagnée d’un quart de vin compris dans le prix. 
La pizzeria est ouverte tous les soirs sauf  le samedi.
Nouveau : Abdel a rejoint l’équipe et propose un coin snacking (hamburgers, 
kebab…) du mercredi au dimanche soir.

La guinguette des prés
C’est dans un cadre champêtre que M. Nicolas GUEMACH 
propose des pizzas au feu de bois, des grillades, des poissons cuits à 
la plancha… Avec une possibilité d’accueil de 70 personnes, l’am-
biance « guinguette » est toujours au rendez-vous
Tous les 15 jours vous pourrez apprécier des soirées spectacles 
dans la fraîcheur de cet endroit situé en pleine nature. Les menus 
sont adaptés aux enfants et aux personnes végétariennes. 

Lors du dernier conseil municipal, en date du 2 juin, une délibération 
(N°2021/31) a été prise pour soutenir les commerces et restaurants qui ont 
dû faire face à des fermetures lors de la crise sanitaire. La municipalité a 
marqué ainsi sa volonté d’aider à la reprise de leurs activités, en votant une 
exonération totale des taxes d’occupation du domaine public pour les années 
2020 et 2021.

RAPPORTEURS :
Claude PHILIP et Richard BERMOND GONNET

Monsieur le Maire rappelle la situation des commerces de la com-
mune du fait de la crise sanitaire et exprime la volonté de la col-
lectivité d’aider à la reprise des activités commerciales à compter 
du 19 mai 2021.
Monsieur le Maire expose l’importance des terrasses et installa-
tions sur le domaine public pour les commerces de bouche et les 
hôtels qui compte-tenu des contraintes sanitaires ne peuvent faire 
usage de leurs salles pour l’instant.

La conciergerie – Chambres et table d’hôtes 
A la liste des chambres d’hôtes, déjà installées dans la commune ; Les jardins de Bacchus, La villa d’Ambre,  
La villa Cassandra, nous mettons un coup de projecteur sur la petite dernière arrivée : La conciergerie
Après vingt-cinq ans d’expérience dans le domaine de l’hôtellerie de luxe, et à la tête de restaurants presti-
gieux, Olivier BLANCHENOIX (fils de Colette THOMASSOT) et son compagnon Jean-Claude EN-
JALBERT ont ouverts en 2019 la maison d’hôtes « La Conciergerie ». Après de longs mois de restauration 
et d’aménagement, la Maison Familiale a retrouvé une deuxième jeunesse.
« Le retour aux sources était une évidence », nous confie Olivier. Mais également le souhait d’apporter à Tavel un 
nouveau lieu d’accueil était une grande motivation. Le désir de s’investir pour que le village conserve sa beau-
té et son art de vivre en était une autre. Cette maison permet en effet de recevoir tous ceux qui souhaitent 
découvrir notre village et ses environs. Tout a été réfléchi, imaginé et conçu pour en faire un lieu chaleureux, 
ravissant et enchanteur. Le jardin, véritable petit paradis floral conduit chaque convive au repos, à la détente 
et au bien-être. Le couple a souhaité faire partager leur lieu de vie et ainsi avoir avec le visiteur un échange 
privilégié.
Chacun pourra déambuler dans ce cadre élégant et raffiné et profiter du territoire Tavellois à proximité. 
Les connaissances d’Olivier et de Jean-Claude en matière de restauration permettent également de savourer 
de merveilleux mets préparés avec passion. Comme vous l’aurez compris, la vie est belle à la conciergerie...

Le Physalis -restaurant 
Installés depuis 2015 à Tavel, Christine et Eric sont originaires de Nancy. Ils ont fait une étape dans la Drôme, 
où ils ont tenu un bar, hôtel, restaurant pendant 5 ans avant d’ouvrir le restaurant « Le Physalis » à Tavel où 
l’accueil chaleureux et la cuisine savoureuse donnent envie de se retrouver, dans la salle intérieure ou sur la terrasse 
ombragée. La réouverture de ce restaurant et de sa terrasse va vous permettre de déguster à nouveau cette cuisine 
traditionnelle et classique.
Tous les jours sauf  le mercredi, vous pouvez déguster la formule du marché. Tout est cuisiné maison, avec des 
produits locaux et de la viande 100% française. Vous pouvez aussi emporter ce menu en le commandant le matin.
Vous pouvez également commander des poulets rôtis. Christine et Eric proposent également des menus spéciaux 
pour des anniversaires et événements divers.

Auberge de Tavel - restaurant 
L’Auberge est l’ancienne école de garçons de Tavel, transformée en hôtel en 
1972. C’est un Logis de France qui offre dix chambres dont une suite.
Corinne BROUILLAUD, présidente des logis du Gard, a profité de la fer-
meture liée à la crise sanitaire pour redécorer les chambres. Le couloir et les 
escaliers ont été modernisés, le mobilier de la piscine a été renouvelé. Elle a 
également créé un abri pour les vélos.
Corinne est Maître Restaurateur. Ce label garantit une cuisine entière-
ment faite maison, authentique, avec des produits locaux, de saison. Vous pour-
rez déguster le menu du terroir midi et soir, en terrasse dans un cadre très fleuri.

A la carte, changée tous les 1 mois ½ environ, vous trouverez toujours, cuisinés différemment selon les saisons, du foie gras, des escargots, la marmite du pêcheur, l’agneau de 
Provence suivis d’un soufflé chaud, une salade de fruits frais ou un dessert à base de chocolat.

208 chemin de Cravailleux
30126 TAVEL
06 59 40 47 11 
Ouvert tous les jours sauf  
le mercredi de 12h à 13h30 
et de 19h30 à 21h30

1500 chemin des prés 30126 
TAVEL
04 66 50 23 57
Ouvert tous les jours  sauf  
lundi) à partir de 19h 

127 rue Frédéric Mistral
30126 TAVEL
restaurant-lephysalis.com
04 66 50 29 53
Ouvert tous les jours sauf  
le mercredi de 12h à 13h30 
et de 19h30 à 21h30

77 route romaine - 30126 TAVEL
info@auberge-de-tavel.com
04 66 50 03 41
Site : auberge-de-tavel.com
Ouvert tous les jours de 12h15 à 13h45 
et de 19h30 à 20h45
Fermeture du restaurant le mercredi et 
le jeudi toute la journée

Pizzeria et restaurant
128 rue Frédéric Mistral - 30126 TAVEL
04 66 33 05 49 / 06 36 50 71 58
Ouvert tous les jours de 7h à 15h et de 
17h à 21h30 en été et fermé le samedi 
en hiver

Chambres et table d’hôtes
241 chemin des Oliviers
30126 TAVEL

contact@laconciergerie-tavel.com
06 13 48 04 77

laconciergerie-tavel.com
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Sécurité à l’école
La municipalité a décidé de renforcer la sécurité de l’école en créant 2 portillons pour faciliter les entrées/
sorties des piétons et en équipant les nouveaux portails d’un système automatisé qui se fermera une fois 
la rentrée des classes faite. Les grillages seront également prochainement changés afin d’harmoniser l’en-
semble et d’offrir un réel écran à toute intrusion. Ces travaux ont mobilisé également les jardiniers du 
service espace vert qui ont planté, aménagé afin de revitaliser les espaces.
Le parking se transformera en espace de jeu pour les écoles.

Du jardinage pour les enfants
Un terrain attenant à l’école a été réservé pour les ateliers 
jardinage. Les enfants découvrent sur le temps scolaire et 
périscolaire le plaisir de travailler la terre, de planter des 
graines et de voir pousser au fil des semaines les fleurs et 
légumes qui seront étudiés ensuite en classe.
La transversalité est recherchée au service périscolaire car 
trouver le lien entre l’école et le temps de garderie apporte 
du sens aux enfants. Cette année, les activités se sont vou-
lues collectives au travers de projets d’envergure comme 

la fabrication d’une grande fresque qui a été déclinée en action individuelle. Chacun est devenu contribu-
teur d’une œuvre en fabriquant papillons, fleurs, oiseaux…. 
Il est important de féliciter les animatrices pour leur engagement et leur créativité :
Elise, Valérie, Camille, Carole, Fatima, Elsa, Marie, Marie-Jo, Brigitte.

Faites-vous partie des chanceux qui ont 
pu admirer le travail du sculpteur Benoît 
Luyckx ?
En effet, pour répondre à la commande 
très spéciale d’un de ses clients collection-
neurs, Benoît Luyckx est venu travailler à 
la carrière Lugan pendant plusieurs mois. 
 Serge Lugan et Benoît sont des amis de 
longue date et ce n’est pas la première fois 
que le sculpteur vient travailler sur place. 
Depuis 1978, l’artiste Français d’origine 
Belge s’est consacré à la sculpture, une évi-
dence pour lui après avoir suivi ses études 
à l’Ecole Boulle à Paris et aux Beaux-Arts. 
Depuis de longues années, l’artiste trans-
forme la matière brute et offre au public 
des oeuvres qui provoquent à chaque fois 
une émotion qui laisse sans voix.  
Patiemment, il a ôté de la matière à un 
bloc de pierre de Tavel bleu et également 
sculpté un bloc de marbre tout droit venu 
des carrières de Carrare (Italie). 
Il a ainsi réalisé et conçu une œuvre mo-
numentale de 2,5 tonnes et de 2m60 de 
haut. 

A l’âge de 24 ans, Justine Lugan perpétue 
auprès de son père Serge Lugan le travail 
familial de l’extraction et de la taille de 
pierre.
Depuis 150 ans déjà la carrière est exploi-
tée par la famille Lugan. Mais ils n’étaient 
pas les premiers à extraire les précieux 
blocs de pierres marbrières. Déjà les Ro-
mains avaient jadis déplacé de grandes 
quantités de pierres pour notamment 
construire la Tour Ribas à Saint Laurent 
des Arbres, mais également des monu-
ments à Orange. 
Après avoir fait une Ecole de commerce, 
puis une formation à l’école des Mines 
d’Alès, Justine n’a pas hésité à venir re-
joindre son père. Le travail est pourtant 
difficile, mais Justine est courageuse et ses 
projets pour la carrière la motivent et la 
stimulent. 
La pierre de Tavel est une pierre mar-

Les deux blocs vont être désormais insépa-
rables et rentrer en conversation l’un avec 
l’autre.  
La pierre bleue de Tavel a été spéciale-
ment choisie par le sculpteur car elle saura 
faire écho avec le ciel et la mer azurs du 
Var, où l’œuvre d’Art sera installée. 
La sculpture représente à la fois des voiles 
voguant sur la mer, mais on peut facile-
ment ressentir à travers les ondulations 
texturées de la sculpture : la surface de la 
mer et les courbes du sol sur le sable après 
le retrait de la vague ou encore l’écorce 
des chênes lièges qui peuplent les forêts 
varoises. Le résultat est somptueux. 
N’hésitez pas à faire une visite sur le site 
du sculpteur  

BENOIT LUYCKX 
Sculpteur 
+33 (0)6 08 05 05 42 
www.benoit-luyckx.com 
contact@benoit-luyckx.com

brière d’une rare dureté : ivoire, rose, ou 
bleutée, son extraction est une périlleuse 
et difficile tâche. Seules l’expérience, la 
minutie, et la patience en viennent à bout.
La carrière de Tavel est une carrière de 
Roches à faible impact environnemental, 
et la commune et ses habitants peuvent 
être fiers d’avoir sur leur territoire une car-
rière mondialement connue par la qualité 
de ce précieux minéral. 
Comme pour son vignoble qui est doté de 
l’appellation Tavel, la carrière devrait être 
elle aussi dotée de cette appellation qui 
distingue la qualité d’un travail.
La carrière s’adapte à la demande de 
chaque client (forme, besoins, destina-
tions) 
Mais Justine souhaite également proposer 
une gamme de produits en valorisant le 
fruit de ce gisement.
Elle sait que rien ne sera possible si elle 

ne garde pas à l’esprit 
la devise de son père : 
volonté, travail succès. 

CARRIÈRE LUGAN
235 rue des Carrieres
30126 Tavel
0466500723 

Le printemps aux écoles de Tavel
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DÉMOCRATIE LOCALE 
LE DROIT D’EXPRESSION DE L’OPPOSITION

Après avoir augmenté de 10% la taxe sur les ordures mé-
nagères, l’agglomération du Gard Rhodanien impose aux 
Tavellois une réduction du service, une poubelle grise par 
mois pour un tarif  non-communiqué. 
Nous regrettons un manque d’explication sur ces décisions 
qui ont été approuvées par le représentant de Tavel à l’ag-
glomération.

Sous réserve des consignes gouvernementales
• Forum des associations le samedi 4 septembre
   de 9h à 13h
• WORLD CLEANUP DAY le 18 septembre 2021 
• Octobre Rose du 1er au 31 octobre 2021 
• Téléthon le 3 et 4 décembre 2021

Les prochaines dates
à retenir pour la rentrée

Des talents à Tavel

Rose coiffure
Rose est une enfant 
du village. 
Depuis son enfance, 
elle a décidé qu’elle 
serait coiffeuse. Sa 
passion ne l’a plus 
quittée depuis.
Elle a été interne à 
l’école de coiffure 

d’Avignon, a obtenu un CAP puis un Brevet professionnel 
avec une mention complémentaire spécialisée en colorimé-
trie et permanente. Elle est coiffeuse depuis 32 ans.
Pendant 8 ans, elle a coiffé ses clients à leur domicile et chez 
elle dans son garage transformé en salon.
Depuis 9 ans, elle reçoit ses clients dans le salon actuel et 
continue à coiffer à domicile certaines personnes âgées.
Elle vous accueille avec Jessica dans une ambiance très fa-
miliale, « comme à la maison » !
Elle aime particulièrement les techniques qui lui per-
mettent de rendre le sourire aux gens en transformant leur 
visage. Rose est très sensible à l’environnement et uti-
lise des produits naturels. Afin d’apporter encore plus 
de bien-être à ses clients, elle veut développer les massages 
du cuir chevelu.
N’hésitez pas à pousser la porte du salon pour passer un 

Tél : 04 66 89 08 75
165 rue Frédéric Mistral - 30126 Tavel
Facebook : Rose Tavel (Rose coiffure)
Salon fermé lundi et mercredi

Le sculpteur Benoît LUYCKX dans les carrières Lugan La relève assurée - LUGAN PERE & FILLE


